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สารบัญตาราง 

ตาราง  หน้า  

ตารางท่ี 2.1 น ้ำหนักไก่และปริมำณอำหำรที่จ้ำกัดให้ไก่ไข่อำยุต่ำง ๆ กิน 18 

ตารางท่ี 2.2 วิธีสังเกตลักษณะของไก่ไข่หรือไม่ไข่อย่ำงง่ำย ๆ 21 
ตารางท่ี 2.3 น ้ำหนักเบอร์ไข่ไก่ 23 
ตารางท่ี 2.4 รำคำไข่ไก่ 26 
ตารางท่ี 2.5 เวอร์ชั่น HTML 38 

ตารางท่ี 3.1 แสดงค้ำอธิบำยกระบวนกำร ตรวจสอบกำรเข้ำสู่ระบบ 70 

ตารางท่ี 3.2 แสดงค้ำอธิบำยกระบวนกำร จัดกำรข้อมูลพนักงำน 71 

ตารางท่ี 3.3 แสดงค้ำอธิบำยกระบวนกำร จัดกำรข้อมูลวัตถุดิบอำหำรไก่ 71 

ตารางท่ี 3.4 แสดงค้ำอธิบำยกระบวนกำร จัดกำรข้อมูลวัตถุดิบที่ต้องกำรใช้ผสม 72 

ตารางท่ี 3.5 แสดงค้ำอธิบำยกระบวนกำร ค้ำนวณสูตรอำหำรไก่ 72 

ตารางท่ี 3.6 แสดงค้ำอธิบำยกระบวนกำร บันทึกสูตรอำหำรไก่ 73 

ตารางท่ี 3.7 แสดงค้ำอธิบำยกระบวนกำร ค้ำนวณปริมำณอำหำรที่ต้องใช้ 73 

ตารางท่ี 3.8 แสดงค้ำอธิบำยกระบวนกำร จัดกำรข้อมูลสำรสนเทศบนเว็บไซต์ 74 

ตารางที่ 3.9 ตำรำงทั งหมดของระบบฐำนข้อมูล 76 

ตารางท่ี 3.10 แสดงรำยละเอียดของตำรำง Employee 76 

ตารางท่ี 3.11 แสดงรำยละเอียดของตำรำง Chickenfood 77 

ตารางท่ี 4.1 แสดงข้อมูลประมวลผลด้ำนเนื อหำเว็บไซต์ 96 

ตารางท่ี 4.2 แสดงข้อมูลประมวลผลด้ำนกำรออกแบบและกำรจัดรูปแบบเว็บไซต์ 98 

ตารางท่ี 4.3 แสดงข้อมูลกำรประมวลผลด้ำนโปรแกรมค้ำนวณ 99 

ตารางท่ี 4.4 แสดงข้อมูลกำรประมวลผลด้ำนประโยชน์และกำรน้ำไปใช้ 100 
 

 


