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ฎ 
 

    สารบัญภาพ (ต่อ) 

 

ภาพที ่  หน้า 

ภาพที่ ก.30 หน้าผลการช าระเงิน 124 

ภาพที่ ก.31 หน้าปิดยอดช าระเงิน 125 

ภาพที่ ก.32 หน้าประวัติการสั่งซือ้รายวัน 125 

ภาพที่ ก.33 หน้าประวัติการสั่งซือ้รายเดอืน 126 

ภาพที่ ก.34 หน้าประวัติการสั่งซือ้รายปี 126 

ภาพที่ ก.35 แสดงหน้าเข้าสูร่ะบบของพนักงานครัว 127 

ภาพที่ ก.36 หน้ารายการเมนูอาหาร 127 

ภาพที่ ก.37 หน้ารับออเดอรโ์ต๊ะจากไลน์ 128 

ภาพที่ ก.38 หน้าส่งออเดอรโ์ต๊ะจากไลน์ 128 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   


